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Cristal 2 5  C L 	�  3,2

Grimbergen Blonde 3 3  C L 	�  4,8

Hapkin 3 3  C L 	�  4,9

La Chouffe Blonde 3 3  C L 	�  4,9

Cristal 0.0% 	�  3,4

Affligem 0,0 % 	�  4,8

Vedett	  � 3,8

Liefmans	  � 3,8

Grimbergen Brune 33CL	� 4,8

Affligem Tripel	  � 4,9

Kompel Bovengronds 	�  5,2

Kompel Ondergronds	�  5,2

Kompel l’Or Noir	�  5,4

Duvel 	�  5,2

Wilderen Tripel Kanunnik        � 5,4

Wilderen Cuvée Clarisse          � 5,4

Chimay Bleue 	� 5,6

B I È R E S

Reçu disponible sur demande lors du paiement. Prix en euros, TVA et service compris. Un compte par table. Allergènes: 

informations disponibles sur demande. La composition des produits peut varier. La liste des allergènes est établie sur 

la base des informations provenant des fournisseurs. Attention: une contamination croisée ne peut être exclue à 100 %.

Consultez les menus en anglais,

français et allemand en scannant

les codes QR ci-dessus.

F Û T

B O U T E I L L E

F R

E N

D E



Chaudfontaine Plate 

2 5 C L  /  5 0 C L  /  1 0 0 C L  	 3,2 / 4,9 / 9,2

Chaudfontaine Pétillante

2 5 C L  /  5 0 C L  /  1 0 0 C L 	 3,2 / 4,9 / 9,2

Perrier	 3,6

E A U X BOISSONS NON 
ALCOOLISÉES

Coca-Cola	 3,3

Coca-Cola Zero 	 3,3

Fanta 	 3,3

Sprite 	 3,3

Fever-Tree 

— Indian Tonic		  4,8

— Mediterranean Tonic 	4,8

— Ginger Beer	 4,8

Lipton Ice Tea

— Regular 	 3,6

— Green 	 3,6

Cécémel Froid 	 3,6

Fristi 	 3,6

Homemade Ice Tea	  4,8

H O M E M A D E



Minute Maid 

— Orange 	 3,8

— Pomme 	 3,8

— Pomme Cerise 	 3,8

Tönissteiner 

— Citron 	 3,8

— Orange 	 3,8

— Multifruits 	 3,8

— Naranja 	 3,8

Jus de Fruits Frais 	 5,6

F R E S H
&  J U I C Y

Reçu disponible sur demande lors du paiement. Prix en euros, TVA et service compris. Un compte par table. Allergènes: 

informations disponibles sur demande. La composition des produits peut varier. La liste des allergènes est établie sur 

la base des informations provenant des fournisseurs. Attention: une contamination croisée ne peut être exclue à 100 %.

Extra Energy  	 8,5

— fraise et banane

Tropical Twist   	 8,5

— mangue et ananas

Mad Berries  	 8,5 

— fruits rouges

SMOOTHIES AUX FRUITS  FRAIS



Café Lungo � 3,5

Café Espresso � 3,5
PETIT CAFÉ

Doppio� 4,2
DOUBLE ESPRESSO

Décaféiné � 3,5

Cappuccino � 3,8
LAIT CHAUD

Latte Macchiato 

— Classique 	 3,8

— Caramel 	 4,2

— Noisette 	 4,2

— Vanille 	 4,2

Café de Hasselt 	 7,8

Café Irlandais	 8,8

Café Italien	 8,8

Thé� SELECTION DE PIP’S 

— Rose Musquée Hibiscus 	3,5

— Earl Grey 	 3,5

— Thé Vert Citron	 3,5

— Chamomille 	 3,5

— Rooibos Citron	 3,5

Thé Frais

— Menthe	 4,6

— Gingembre	 4,6

Chocolat Chaud

— Classique 	 3,5

— avec Chantilly 	 4

SUPPLÉMENT DE CHANTILLY	 1

B O I S S O N S  C H A U D E S

Délicieuse tarte aux pommes

avec glace à la vanille  � 13,5S W E E T

Vegan Cappuccino � 4.0

Vegan Latte Macchiato � 4.4

BOISSONS CHAUDES VEGAN



A P é R O

Porto Rouge � 6

Porto Blanc � 6

Sherry Dry � 6

Campari � 6

Ricard � 6,2

Martini Nolo

— Vibrante� 4,6

— Floreale � 4,6

— Vibrante & Tonic� 6,6

— Floreale & Tonic� 6,6

Crodino Orange� 4,8

Strongbow 0,0%� 4,8

Red Berries

Martini 

— Bianco	 6

— Rosso	 6

— Fiero 	 6

Martini Fiero Tonic	  8,6

Martini Fiero Royal 	 8,8

Martini Bianco Royal 	 8,8

Aperol Spritz 	 8,8

Limoncello Spritz 	 8,8

Martini Bellini 	 8,8

Campari Spritz 	 9,8

Strongbow Red Berries 	 5,2

Strongbow Apple	 5,2

C L A S S I Q U E S

S A N S  A LC O O LV E R M O U T H

S P R I T Z



Virgin Raspberry Mojito� 9,5
RHUM SANS ALCOOL / JUS DE CITRON VERT 
MENTHE / FRAMBOISE

Violet Sour� 9,5
SP LIMONATA / VIOLETTE / CANNELLE 

Passion Mule� 9,5
FRYNS 0.0% / FRUIT DE LA PASSION 
CITRON VERT / GINGEMBRE 

C O C K TA I L S M O C K TA I L S

Dark ‘n Stormy� 13,5
BACARDI 4 YEARS / CITRON VERT / BIÈRE DE GINGEMBRE

Negroni� 13,5
CAMPARI / BOMBAY SAPPHIRE / VERMOUTH 

Mojito� 13,5
BACARDI / CITRON VERT / MENTHE 

Lazy Red Cheeks� 13,5
42 BELOW VODKA /  FRAMBOISE / CITRON VERT / VIOLET

NY Sour Float� 13,5
DEWAR’S 12Y / CITRON / SIROP DE SUCRE / VIN ROUGE

Pornstar Martini� 13,5 
42 BELOW VODKA / VANILLE / FRUIT DE LA PASSION / CITRON VERT

Reçu disponible sur demande lors du paiement. Prix en euros, TVA 

et service compris. Un compte par table. Allergènes: informations 

disponibles sur demande. La composition des produits peut varier. La 

liste des allergènes est établie sur la base des informations provenant 

des fournisseurs. Attention: une contamination croisée ne peut être 

exclue à 100 %.



Bombay Sapphire	� 12,5
FEVER-TREE INDIAN TONIC / CITRON
ARÔME: ÉPICÉ

Bulldog� 12,5
FEVER-TREE MEDITERRANEAN TONIC / ZESTE DE CITRON / ROMARIN 
ARÔME: CITRUS GEORIËNTEERD 

Bombay Bramble� 13,5
FEVER-TREE MEDITERRANEAN TONIC / FRUITS ROUGES / MENTHE
ARÔME: DOUX ET FRUITÉ

Double You Gin� 14
FEVER-TREE INDIAN TONIC / RÉGLISSE / CITRON
ARÔME: FLEURI

Gin Mare� 14
FEVER-TREE MEDITERRANEAN TONIC / TOMATE CERISE / ROMARIN
ARÔME: MÉDITERRANÉEN, ÉPICÉ

Ginoniets 0.0                   � 12
BOTANIETS GIN 0.0% / FEVER-TREE ELDERFLOWER / CITRON VERT

C O C K TA I L S  À  B A S E  D E  G I N



Limoncello ‘Bongiorno’� 6,5

Baileys�  6,5

Sambuca Molinari 	 6,5 

Averna 	 6,5

Hierbas Ibicencas	  6,5

Amaretto	  7,5

Poire Wiliams	  7,5

Calvados	  7,5

L I Q U E U R S

Bushmills � 7,5

Jack Daniels � 8,5

Wild Weasel	 8,5

Dewar’s Finest Blend � 9,5 

12 YEARS OLD-BLENDED WHISKY 

Royal Brackla 	 10,5

12 YEARS OLD - SINGLE MALT

W H I S K Y

Reçu disponible sur demande lors du paiement. Prix en euros, TVA et service compris. Un compte par table. Allergènes: 

informations disponibles sur demande. La composition des produits peut varier. La liste des allergènes est établie sur 

la base des informations provenant des fournisseurs. Attention: une contamination croisée ne peut être exclue à 100 %.

Baron Otard VS	 7,5

Hennessy VS 	 8

C O G N A C

Fryns ‘Vieux Systeme’�  4 

GENIÈVRE DE GRAIN DE HASSELT 

Fryns Red � 4

GENIÈVRE AUX FRUITS

G E N I È V R E S

Levi 	 9

Levi Barriques Barolo 	 9,5

G R A P PA

Bacardi Carta Blanca � 6,5

Bacardi Añejo Cuatro	  7,7

Omertà 	 7,7

Appleton Estate 12Y 	 8,7

R H U M

42 Below � 6,5

Grey Goose 	 7,7

Sir Dam	 9,5

V O D K A



B U L L E S 	 VERRE� BOUTEILLE

Prosecco Montelvini 	 7,5� 39

Le Couchon Brut � 45

Le Couchon Rosé � 50

C H A M PA G N E 	 VERRE� BOUTEILLE

Moët & Chandon Impérial Brut	 14,5� 95

Ruinart Blanc de Blancs � 125

Ruinart Rosé� 145

Reçu disponible sur demande lors du paiement. Prix en euros, TVA et service compris. Un compte par table. Allergènes: 

informations disponibles sur demande. La composition des produits peut varier. La liste des allergènes est établie sur 

la base des informations provenant des fournisseurs. Attention: une contamination croisée ne peut être exclue à 100 %.



Demandez notre
carte des vins

détaillée.

V I N S 		  VERRE� BOUTEILLE

B L A N C

Domaine Pellehaut	 5,4� 30 

R O U G E

Domaine Pellehaut	 5,4� 30 

R O S É

Beau Vignac	 5,4� 30 

D O U X

Arnaud de Villeneuve  	 5,6 � 33 
MUSCAT MOELLEUX





T E R L A N D

Entre ciel et terre,

se profile à l’horizon…

 

T E R L A N D

R E S T A U R A N T

Terland est niché au coeur

de la belle nature de

Terhills. Dégustez chaque

jour le meilleur des plats

de saison préparés par nos

chefs. Profitez d’un bon

petit-déjeuner pour bien

démarrer la journée, d’un

dîner sain ou laissez-vous

surprendre par le menu

du chef. Le tout servi

avec une vue à couper

le souffle sur la Belgique.

Pour les amoureux de

la gastronomie, du beau

et de la convivialité.

T E R L A N D

B E A C H

Un cocktail à la main,

les pieds dans le sable.

Terland Beach est le lieu

incontournable pour

piquer une tête dans le

lac, savourer un délicieux

apéro à la Beach House ou

tout simplement prendre

un bain de soleil. Louez une

chaise longue et réservez

votre emplacement pour

profiter du soleil et vous

faire chouchouter.

Terland Beach est le

seul endroit du lac de

Terhills où la baignade est

autorisée. Nos sauveteurs

sont là pour veiller au grain.



P E T I T- D É J E U N E R

Verre de Bulles

Jus de Fruits Frais

Café / Thé / Chocolat Chaud

Viennoiseries / Croissant

Assortiment de Pains / Pistolets

Assortiment de Charcuterie

Saumon fumé

Œufs

Quiche

Confiture /Choco / Miel

Fruits Frais

BUFFET PETIT-DÉJEUNER � D E  8 H 0 0  À  1 1 H 0 0

Pistolet au Fromage� 3,2

Pistolet au Jambon� 3,2

Pistolet au Choco� 3,2

Pistolet à la Confiture� 3,2

Croissant� 2,8

Œufs Friés et Bacon� 13

ALLERGÈNES

Adultes   26   /   Enfants   15

Reçu disponible sur demande lors du paiement. Prix en euros, TVA et service compris. Un compte par table. Allergènes: 

informations disponibles sur demande. La composition des produits peut varier. La liste des allergènes est établie sur 

la base des informations provenant des fournisseurs. Attention: une contamination croisée ne peut être exclue à 100 %.



L U N C H

Croque Monsieur � 14,5

Croque Madame� 16,5

Croque Bolognaise� 17,5

Croque Vol-au-vent� 17,5

Toast Frais� 19
AVOCAT / TOMATE / CONCOMBRE / OIGNON DE PRINTEMPS

Toast au Thon� 22
SALADE DE THON / CÂPRES / OIGNON ROUGE 
CÂPRES DE POMME / TOMATE / SALADE

Toast Carpaccio� 22
CARPACCIO DE BOEUF / VINAIGRETTE / ROQUETTE / CÂPRES / PARMESAN

J U S Q U ’ À  1 7 H 0 0



B O U C H É E S  &  E N T R É E S  ( À  PA R TA G E R )

Houmous � 13,5
PAIN NAAN / SÉSAME / HUILE DE SÉSAME 

Nachos Terland� 16,5
CHIPS TORTILLA / GUACAMOLE 
PICO DE GALLO / CHEDDAR / CRÈME SURE

Morue Frite � 15,5
CABILLAUD / TARTARE / LEMON

Calamars� 16,5
TARTARE / CITRON

Charcuterie� 20,5
OLIVES / GRESSINS

Tacos  4 PIÈCES   � 22
CHILI CON CARNE / CRÈME SURE
GUACAMOLE

Burrata� 19,5
TOMATE CERISE MARINÉE / PESTO / ÉCHALOTE

Carpaccio � 20,5
BOEUF / SAUCE AUX CÂPRES
GRANA PADANO/ ROQUETTE

Vitello Tonnato� 20,5
VEAU / THON / CÂPRES / ANCHOIS

Tataki de Thon� 22,5
WASABI / SÉSAME / RADIS / SOJA

Huîtres  6 OU 12 PIÈCES� 19 / 36

Croquettes de Fromage  2 PIÈCES� 15,5
TARTARE / CITRON / PERSIL FRIT

Croquettes de Crevettes  2 PIÈCES �21
SAUCE COCKTAIL / CITRON / CREVETTES
PERSIL FRIT

Duo Kaas- & Garnaalkroket� 18
SAUCE COCKTAIL / CITRON / CREVETTES
TARTARE / PERSIL FRIT

Reçu disponible sur demande lors du paiement. Prix en euros, 

TVA et service compris. Un compte par table. Allergènes: infor-

mations disponibles sur demande. La composition des produits 

peut varier. La liste des allergènes est établie sur la base des infor-

mations provenant des fournisseurs. Attention: une contaminati-

on croisée ne peut être exclue à 100 %.

Pour les groupes de 8 personnes et plus, 
nous demandons que les plats soient 
limités à 6 plats afin de garantir  
un service fluide.



P L A T S  É G A L E M E N T  À  E M P O R T E R

P I Z Z A

Pizza Margherita� 16,5
SAUCE TOMATE SAN MARZANO / MOZZARELLA

Pizza Vegetariana� 19,5
SAUCE TOMATE SAN MARZANO / MOZZARELLA
LÉGUMES GRILLÉS

Pizza Prosciutto Cotto� 19,5
SAUCE TOMATE SAN MARZANO / MOZZARELLA
JAMBON

Pizza Salami Picante� 19,5
SAUCE TOMATE SAN MARZANO / MOZZARELLA
SPIANATA SALAMI 

Vegan Pizza� 19,5
SAN MARZANO TOMATENSAUS / FROMAGE VEGAN 
ROQUETTE / TOMATE CERISE / LÉGUMES GRILLÉS 
HUILE D’OLIVE / ORIGAN

Pizza Maria La Bomba� 20,5
SAUCE TOMATE SAN MARZANO / MOZZARELLA
PROSCIUTTO / POIVRON / FUNGHI  
BEURRE AUX HERBES

Pizza Bruschetta� 19,5
TOMATE / BASILIC / HUILE D’OLIVE / BURRATA / ORIGAN

Pizza 4 Formaggi� 21,5

Pizza Canini� 21,5
SALAMI ÉPICÉ / TOMATE CERISE / BURRATA /  ROQUETTE

P I Z Z A  B I A N C A

Pizza Tonno� 21,5
SAUCE TOMATE SAN MARZANO / MOZZARELLA  / OGNION / THON

Calzone  PIZZA FERMÉE� 22,5
SAUCE TOMATE SAN MARZANO / MOZZARELLA
JAMBON  / CHAMPIGNONS

Pizza Frutti di Mare� 23,5
SAUCE TOMATE SAN MARZANO / MOZZARELLA
FRUITS DE MER / AIL 

Pizza 4 Stagioni� 22,5
SAUCE TOMATE SAN MARZANO / MOZZARELLA
PROSCIUTTO / FUNGHI / POIVRON / ARTICHAUT

San Daniele� 23
SAUCE TOMATE SAN MARZANO / MOZZARELLA
JAMBON SAN DANIELE / ROQUETTE / BURRATA 
PARMESAN / TOMATE CERISE  / HUILE D’OLIVE / ORIGAN

Pizza Terland� 23
BURRATA / JAMBON SAN DANIELE / TOMATE CERISE  
HUILE D’OLIVE / ORIGAN

Pizza Nutella� 19
NUTELLA / MARSHMALLOW



S O U P E PA S TA

Soupe à la Tomate� 7,5
AVEC BOULETTES

Spaghetti Bolognaise� 17,5

Cappelletti� 20,5
JAMBON / CRÈME / PETITS POIS / PECORINO

Ravioli� 20,5 
RICOTTA DE BUFFLONE / BURRATA
LÉGUMES DE SAISON GRILLÉS

Vegan Pasta Pesto � 21,5
PESTO / PIGNONS DE PIN / AUBERGINE 

Spaghetti Vongole � 24,5

Linguine Mare e Monti � 25,5 
CHAMPIGNONS / PANCETTA 
OIGNON / SCAMPI

Spaghetti aux Fruits de Mer� 28,5
MOULE / SCAMPI / VONGOLE 
PIEUVRE



Reçu disponible sur demande lors du paiement. Prix en euros, TVA et service compris. Un compte par table. Allergènes: 

informations disponibles sur demande. La composition des produits peut varier. La liste des allergènes est établie sur 

la base des informations provenant des fournisseurs. Attention: une contamination croisée ne peut être exclue à 100 %.

Salade Fromage de Chèvre� 23,5
FROMAGE DE CHÈVRE / BETTERAVE / QUINOA / MENTHE
VINAIGRE DE FRAMBOISE / MIEL

Salade Poulet Caesar� 24,5
SALADE ROMAINE / SAUCE CAESAR / GRANA PANDANO
CROUTONS / BACON / FILET DE POULET GRILLÉ

Salade Niçoise� 29,5 
THON FRAIS GRILLÉ / POMMES DE TERRE GRILLÉES 
HARICOTS / ANCHOIS / CÂPRES / SALADE / VINAIGRETTE

Salade Thaï Tiède
PAK CHOI / GERMES DE SOJA / CHAMPIGNON DE HÊTRE  
OIGNON CROUSTILLANT / SAUCE D’HUÎTRE / SAUCE DE SOJA

— Vegetarien� 23,5

— Scampi  (5 PIÈCES)� 24,5

— Boeuf� 26,5

S A L A D E S 



Nachos Terland� 16,5
CHIPS TORTILLA / GUACAMOLE 
PICO DE GALLO / CHEDDAR / CRÈME SURE

Ravioli� 20,5 
RICOTTA DE BUFFLONE / BURRATA
LÉGUMES DE SAISON GRILLÉS

Salade Fromage de Chèvre� 23,5
FROMAGE DE CHÈVRE / BETTERAVE 
MENTHE / VINAIGRE DE FRAMBOISE / MIEL

Croquettes de Fromage  2 PIÈCES� 15,5
TARTARE / CITRON / PERSIL FRIT

Pizza Margherita� 16,5
SAUCE TOMATE SAN MARZANO 
MOZZARELLA

Pizza Bruschetta� 19,5
TOMATE / BASILIC / HUILE D’OLIVE 
BURRATA / ORIGAN

Pizza Vegetariana� 19,5
SAUCE TOMATE SAN MARZANO 
MOZZARELLA / LÉGUMES GRILLÉS

Pizza 4 Formaggi� 21,5

V É G É TA R I E N



Houmous � 13,5
PAIN NAAN / SÉSAME / HUILE DE SÉSAME 

Toast Frais� 19
AVOCAT / TOMATE / CONCOMBRE / OIGNON DE PRINTEMPS

Vegan Pizza� 19,5
SAN MARZANO TOMATENSAUS / FROMAGE VEGAN ROQUETTE 
TOMATE CERISE / LÉGUMES GRILLÉS / HUILE D’OLIVE / ORIGAN

Vegan Pasta Pesto � 21,5
PESTO / PIGNONS DE PIN / AUBERGINE 

Burger Vegan� 24,5
LÉGUMES GRILLÉS / OIGNON CROUSTILLANT / HOUMOUS 
HUILE D’OLIVE / FRITES DE PATATES DOUCES

V EG A N 

Reçu disponible sur demande lors du paiement. Prix en euros, TVA et service compris. Un compte par table. Allergènes: 

informations disponibles sur demande. La composition des produits peut varier. La liste des allergènes est établie sur la 

base des informations provenant des fournisseurs. Attention: une contamination croisée ne peut être exclue à 100 %.



Reçu disponible sur demande lors du paiement. Prix en euros, TVA et service compris. Un compte par table. Allergènes: 

informations disponibles sur demande. La composition des produits peut varier. La liste des allergènes est établie sur la 

base des informations provenant des fournisseurs. Attention: une contamination croisée ne peut être exclue à 100 %.

Signature Burger � 27,5
BURGER DE BOEUF ANGUS DE QUALITÉ / GORGONZOLA DOLCE / SALADE
TOMATE / CORNICHONS / OIGNONS FRITS / SAUCE BARBECUE / FRITES

Terland Black Angus Burger � 26,5
BURGER DE BOEUF ANGUS DE QUALITÉ / TOMATE / OIGNONS FRITS 
CHEDDAR / CORNICHONS / FRITES 

Terland Chicken Burger� 24,5
FILET DE POULET FRIT / SALADE / SALADE DE CHOU / MAYO CHILI / FRITES

Burger Vegan� 24,5
LÉGUMES GRILLÉS / OIGNONS FRITS / HOUMOUS / HUILE D’OLIVE
PATATES DOUCES

Fish Burger� 25,5
MORUE FRITE / TARTARE / SALADE / TOMATE / OIGNON

B U R G E R S 
+  F R I T E S



ACCOMPAGNEMENTS 
POMMES DE TERRE & PÂTES

Frites � 3,5

Croquettes � 3,5

Purée de pommes de terre� 3,5

Pasta a Olio � 4,5

Frites de Patates Douces �4,5

Bouchée à la Reine � 20,5
SALADE

Ragoût de Bœuf � 22,5
BIÈRE DE TABLE FONCE / SALADE

Boulettes de Viande à la Sauce Tomate � 22,5
BOULETTES DE VIANDE / SAUCE TOMATE 

Demi Coquelet� 24,5
SALADE / SAUCE AUX POMMES

Steak Tartare � 25,5
CÂPRES / ŒUF / ÉCHALOTE / SALADE

Terland Spare Ribs� 28,5
PRIME RIB CLASSIC SPICED / SAUCE BARBECUE / SALADE DE CHOU

Tomate Crevette � 29,5
CREVETTES GRISES / SALADE / TOMATES / ŒUF / SAUCE COCKTAIL

C L A S S I Q U E S



P O M M E S  D E  T E R R E 
E T  PÂT E S

Frites � 3,5

Croquettes � 3,5

Purée de pommes de terre� 3,5

Pasta a Olio � 4,5

Frites de Patates Douces � 4,5

Saumon Écossais� 24,5
GRILLÉ SUR LA PEAU�

Filet de Cabillaud� 26,5
CUIT SUR LA PEAU�

Thon Grillé � 28,5	
250G 

Sole Meunière� 32,5 
3 PIÈCES�

Sole Tartare� 33,5	
3 PIÈCES

Scampi Crème d’Ail  7 PIÈCES�24,5
AIL / CRÈME / HERBES DU JARDIN

Scampi Diabolique  7 PIÈCES �24,5 
SAUCE TOMATE / PICANT

Risotto Scampi  7 PIÈCES� 26,5
RISOTTO / SAFRAN / COURGETTE

Homard Grillé � 52	
LÉGUMES GRILLÉS / BEURRE AUX HERBES 
POMMES DE TERRE AL FORNO

Pasta Homard (2 pers.)� 60
PASTA / BISQUE / LÉGUMES GRILLÉS

P O I S S O N S SCAMPI / HOMARD

ACCOMPAGNEMENTS

Reçu disponible sur demande lors du paiement. Prix en euros, 

TVA et service compris. Un compte par table. Allergènes: infor-

mations disponibles sur demande. La composition des produits 

peut varier. La liste des allergènes est établie sur la base des infor-

mations provenant des fournisseurs. Attention: une contaminati-

on croisée ne peut être exclue à 100 %.



S A L A D E S  E T 
L É G U M E S  C H A U D S

salade Mixte / Tomate� 3,5

Salade de chou � 4

Champignons Sautés � 4

Asperges Vertes� 5

Légumes de Saison Grillés� 6,5

S A U C E S

Sauce aux Champignons

Sauce au Poivre / Béarnaise 

Provençale / Beurre à l’Ail

Alla Puttanesca

� 4

Steak 250G� 22,5

Entrecote 300G� 32,5

Filet Pure 250G� 35

P U R E  M E AT  O N  T H E  G R I L L



Reçu disponible sur demande lors du paiement. Prix en euros, TVA et ser-

vice compris. Un compte par table. Allergènes: informations disponibles sur 

demande. La composition des produits peut varier. La liste des allergènes est 

établie sur la base des informations provenant des fournisseurs. Attention: 

une contamination croisée ne peut être exclue à 100 %.

Petite Coupe de Glace � 7,5

Petite Mousse au Chocolat� 7,5

Petite Dame Blanche� 8,5

D E S S E R T S  P O U R  E N FA N T S



Assiette de Frites� 6,5

Fricadelle� 9,5
AVEC FRITES 

Croque pour Enfants� 10,5

Spaghetti Bolognaise� 11,5

Pizza Margherita pour Enfants� 12

Croquettes au Fromage� 11,5
AVEC FRITES 

Croquettes aux Crevettes� 14,5
AVEC FRITES 

Morue Tartare � 14,5
AVEC FRITES 

Bouchée à la Reine� 15
AVEC FRITES 

Ragoût de Bœuf� 16,5
AVEC FRITES 

Filet de Poulet avec Compote� 16,5
AVEC FRITES 

Boulettes & Sauce Tomate� 16,5
AVEC FRITES 

Spareribs� 18,5
AVEC FRITES 

E N FA N T S



C O U P E S  G L AC É E S

Vanille� 9,5
GLACE VANILLE ARTISANALE

Bresilienne� 11,5
GLACE VANILLE ARTISANALE 
NOIX BRÉSILIENNES / CARAMEL

Dame Blanche� 11,5
GLACE VANILLE ARTISANALE  
SAUCE CHOCOLAT / CHANTILLY

Fruits Frais� 14,5
GLACE VANILLE ARTISANALE 
FRUITS / COULIS FRAÎCHEMENT TRANCHÉS

Fraise  (SAISON)� 14,5
GLACE VANILLE ARTISANALE 
FRAISES / COULIS DE FRAISES

Crêpes fraîches

	 — Sucre	�  9

	 — Sirop	�  10

	 — Nutella	�  10

	 — Fruits Frais	�  14

SUPPLÉMENT DE CHANTILLY� 1

S W E E T 
1 1 H 0 0  —  1 8 H 0 0



Mousse au Chocolat� 12

Tiramisu Terland� 12,5

Cheese Cake� 13,5
GLACE AUX BISCUITS / FRUITS ROUGES

Délicieuse Tarte aux Pommes � 13,5
GLACE VANILLE ARTISANALE 

Moelleux� 14,5
FRAMBOISE / CRUMBLE SPÉCULOOS / GLACE ARTISANALE VANILLE

Eton Mess� 14,5
FRAISE / MASCARPONE / MERINGUE

Pizza Nutella � 19
NUTELLA / MARSHMALLOW

D E S S E R T 

Reçu disponible sur demande lors du paiement. Prix en euros, TVA et service compris. Un compte par table. Allergènes: 

informations disponibles sur demande. La composition des produits peut varier. La liste des allergènes est établie sur 

la base des informations provenant des fournisseurs. Attention: une contamination croisée ne peut être exclue à 100 %.



T H E  S H E LT E R

Découvrez notre dernier hotspot: 

The Shelter. Un bar extérieur branché 

et couvert. Ce lieu peut être privatisé 

pour des groupes de 45 à 150 per-

sonnes tout en dégustant de délicieux 

menus sur le BBQ de l’Ofyr.

E V E N T S 



O R G A N I S E R  V O T R E 
P R O P R E  É V É N E M E N T
À  T E R L A N D  !
 

Vous souhaitez organiser votre propre événe- 

ment à Terland ? Vous pouvez louer chez nous 

une salle événementielle séparée à partir de 

25 adultes, formule traiteur comprise.

T E R L A N D  C A F É

Cette belle salle événementielle avec terrasse dans le 

prolongement du restaurant peut être privatisée de 

25 à 65 personnes. Ici, on peut planifier un brunch, 

un menu 3 ou 4 services ou un BBQ d’été.

Souhaitez-vous plus d’informations ou êtes-

vous prêt à planifier votre événement? N’hésitez 

pas à nous contacter via events@terland.be 

Nous sommes heureux de fournir une belle table dans 

notre restaurant pour les petits groupes (<25 pers.). Les 

réservations peuvent être faites via info@terland.be

E V E N T S 



	 THE CENTURY 

	 C.BAR 

	 HASHOTEL 

	 BRAGOÛT 

	 CORDA.BAR 

	 CORDA.LATTE 

	 CORDA.CUISINE 

	 HET CORDAAT 

	 TRENTANOVE 

	 MAISON MATHIS 

	 MIA MENSA 

	 TERLAND

	 BAR BOUFFE JESSA 

	 BAR BOUFFE ZOL 

	 BAR BOUFFE ST-BARBARA 

	 BAR BOUFFE ZMK 

	 BAR BOUFFE TRUDO 

	 VANHARTE 

	 ATELIER V 

	 C.ACADEMY 
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